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Quique Dacosta “Quique Dacosta Restaurante”, en Denia (Alicante).
Ronny Emborg “AOC”, en Copenhague (Dinamarca).

Marcos Moran “Casa Gerardo”, en Prendes (Asturias).

Eneko Atxa “Azurmendi”, en Larrabetzu (Bizkaia).

Giorgio Parini “Povero Diavolo”, en Torriana (ltalia).

Baptiste Fournier “Restaurant la Tour”, en Sancerre (Francia).
Benat Ormaetxea "Jauregibarria", en Amorebieta (Vizcaya).
Lorenzo Cogo “El Coq”, en Marano Vicentino (ltalia)..

Mario Sandoval “Coque”, en Humanes de Madrid (Madrid).
Josean M. Alija “Nerua”, en Bilbao.

Bo Bech “Geist”, en Copenague (Dinamarca).

Paolo Lopriore “ll Canto”, en Siena (ltalia).

Martin Berasategui “Martin Berasategui”, en Lasarte (Gipuzkoa).

Presentacion del libro “Sentidos”. Susi Diaz “La Finca”, en Elche.

17:00-18:30

Alta Cocina a la Parrilla Stand de Carnicas Saenz
Pablo Loureiro “Branka”, en San Sebastian (Gipuzkoa).

escenarioz talleres

Taller de la Caza 12:00
12:00 Manolo de la Osa “Las Rejas”, en Las Pedroferas (Cuenca). 12:30
12:30 Luis Alberto Lera “El Labrador”, en Castroverde de campos (Zamora). 13:00
13:00 Carles Gaig “Gaig y Fonda Gaig”, en Barcelona. 13:30
13:30 Fernando Pérez Arellano “Zaranda”, en LLucmayor (Mallorca). 14:00
14:00 Talleres Martiko 14:30
Mario Sandoval “Coque”, en Humanes de Madrid (Madrid). 15:00
15:00 Quesos de Suiza 16:00
Dani Lechuga “Caldeni”, en Barcelona. )
16:30
16:00 Talleres Bacalao Giraldo. De Barra en Barra
Andoni Arrieta y José Oliver. 17:00
17:30 Quesos de Suiza 17:30
Dani Lechuga “Caldeni”, en Barcelona. 18:00
Taller de Gazpachos Manchegos 18:30
18:30 Manolo de la Osa “Las Rejas”, en Pedroferas.
18:50 Juani y Mercedes Palau “Los Chispos”, en Yecla.
19:10 Miguel Pérez Mejias “El Jumillano”, en Alicante.
19:30 “Mesoén de Pincelin”, en Aimansa (Albacete).
19:50 Alfonso Egea “Entrecolycol”, en Murcia.
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pinchos y tapas 13:00 - 15:30
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Recetas de los finalistas del IX Premio Internacional de Cocina
con Aceite de Oliva Virgen Extra “Jaén, paraiso interior”

Ihaki Rodaballo “lfhaki Rodaballo”, en Vitoria-Gasteiz.

Fernando Pérez Arellano “Zaranda”, en Llucmayor (Mallorca).
José Antonio Sanchez “Els Vents”, en Alicante.

Cata de Aceite de Oliva Virgen Extra

José Antonio Cristofani “Cantina La Estacién”, en Ubeda (Jaén).

Taller del VIl Campeonato a la mejor barra de pinchos y tapas
Aula Cruzcampo
Recetas ganadoras del VIl Campeonato a la mejor barra y tapas

Taller de la Tortilla de Patatas Stand Tescoma
El Ganador del XllIl Campeonato de Espana de Tortillas.

Taller de Costa Blanca Stand Costa Blanca
Federico Fajardo “Sal de Mar”, en Denia (Alicante).
Especial Premios Plato

Pepe Navarro “L"Olleta”, en Altea (Alicante).
David Devesa “Hogar del Pescador”, en La Vila Joiosa (Alicante).
Oscar Marcos “Oscar Marcos”, en Alfaz del Pi (Alicante).
Ximo lvars “Casa Cant6”, en Benissa (Alicante).

José Luis Cases "Rincén de Capis", en Torrevigja (Alicante).
Rubén Franco “Es Tapa Ti y Es Tapa Ella”, en Javea (Alicante).
Rafael Calabuig "El Tinell de Calabuig", en Ontinyent (Valencia).

Sergio Sierra “El Portal Taberna & Wines”, en Alicante.

4 congreso
escenario™F salazones

Jesus Murcia “El Rey”, en Aimoradi (Alicante).

Jorge Belando "El Candeleo", en Villena (Alicante).

Rubén Franco y Mijaik Rasvan "EsTapa Ti", en Javea (Alicante).
Francisco Navarro “Tamesis”, en Jaén.

David Navarro “Casa El Tio David”, en Alfalfara (Alicante).
Pablo Loureiro “Branka”, en San Sebastian.

Sergio Martinez "Keki Taperia", en Murcia.

Alejandro Sanchez "Alejandro", en Roquetas del Mar (Almeria).
Marcos Moran “Casa Gerardo”, en Prendes (Asturias).

Eneko Atxa “Azurmendi”, en Larrabetzu (Bizkaia).

Rafa Soler “Joél Bistronomic”, en Denia (Alicante).

Sergio Sierra “El Portal Taberna & Wines”, en Alicante.
Tomas Arribas “Peix i Brases”, en Dénia (Alicante).

flestas
gastronomicas

13:00 - 19:00

FIESTA DE LOS GAZPACHOS MANCHEGOS,
MURCIANOS Y ALICANTINOS

13:00 Entrega de Medallas de Oro

“Alfonso”, en Pinoso (Alicante).

“Casa Paqui”, en Castalla (Alicante).

“Casa Sebastian”, en Jumilla (Murcia).

"El Jumillano”, en Alicante.

“Los Chispos”, en Yecla (Murcia).

“Las Rejas”, en Pedroneras (Cuenca).
“Meson del Pincelin”, en Almansa (Albacete).

“Nuestro Bar”, en Albacete.

ones

18:30-19:30
Taller de Costa Blanca Stand Costa Blanca
Ivan Grau “El Rodat”, en Javea (Alicante).
Presentacion del Documental “Arte Efimero” de Paco Torreblanca. 16:30-19:00
Taller de la Tortilla de Patatas Stand Tescoma
Bibiana Cardona “La Casa de las Cinco Puertas y Banasteria”, en
Pontevedra. 17:00-18:00
Pescados a la Parrilla y Chuleta a la Brasa
Stand de Carnicas Saenz 17:30-19:30
Mikel Bustinza y Jayne Hardcastle “Horma Hondo”, en Larrabezua
(Bizkaia).
Talleres del Aceite de Oliva Virgen Extra de Jaén Stand Jaén 18:45-19:30

Anselmo Judarez y Javier Conchillo “Zeitim”, en Ubeda (Jaén).
Juan Pablo Gamez “Los Sentidos”, en Linares (Jaen).

Asados Mediterraneos y de Chuletas Stand de Carnicas Saenz
Sebastian Abad “La Vaqueria”, en El Campello.
Matias Gorrotxategi “Casa Julian”, en Tolosa.

14:00-17:00 Degustacién Stand Costa Blanca
A cargo del Club Blanc
12:00-14:30  Stand La Chinata 15:30-17:00  Stand La Chinata
Degustacion de 6 patés con vinos de la region. Degustacion de 6 mermeladas con quesos.
12:00-13:00  Stand Diputacion de Palencia 16:00-17:00 Sala de Catas - Moet & Chandon
Degustacion de platos tipicos palentinos. Moet & Chandon
12:00-13:00  Stand Diputacion de Avila 17:00-18:00 Sala de Catas - Diputacion de Palencia
Cata de vinos Finca Fuentegalana. Degustacion de platos tipicos palentinos.
12:00-20:00 Stand Diputacion de Jaén 17:00-18:00 Stand Diputacion de Palencia
Cata y degustacion de Aceite de Oliva Virgen Extra Degustacion de platos tipicos palentinos.
“Jaén Seleccion 2011”7 18:00-19:00 Sala de Catas - Moet & Chandon
Presentado por Anunciacion Carpio Duefias. Ruinart. Presentado por Xavier Monclus.
12:30-15:30  Stand Diputacién de Zamora 18:00-20:00  Stand Diputacién de Zamora
Degustacion de productos tipicos. Degustacion de productos tipicos.
13:00-14:00 Sala de Catas - Diputacion de Zamora 18:30-19:30  Stand La Chinata
Cata ternera de Aliste. Cata-degustacion de aceites.
13:00-14:00  Stand Burgos Alimenta 19:00-20:00 Sala de Catas - Moet & Chandon
Degustacion de productos de Burgos. Veuve Clicquot
14:00-15:00 Sala de Catas - Bodegas Torres 19:15-20:20  Stand Diputacion de Jaén

Cata de las 5 D.O de Torres.
Presentado por Nuria Barrachina.

Cata de Aceites de Oliva Virgen Extra.
Sumiller José Antonio Cristofani.



